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  Lactalis Foodservice convoca la XVI edición del concurso “Bocados con queso” en Madrid Fusión 2026  

A partir de este año, y como novedad, todas las creaciones que se presenten al certamen tendrán que utilizar el queso Flor de Esgueva como ingrediente obligatorio, por lo que el concurso cambia su nombre por el de “Bocados con Flor de Esgueva”


Madrid, 4 de diciembre de 2025.- Lactalis Foodservice convoca la XVI edición del concurso “Bocados con queso”, que este año incorpora una novedad especial: por primera vez todos los bocados presentados deberán elaborarse exclusivamente con Flor de Esgueva, la variedad premium de queso de oveja de leche cruda, elaborada en Peñafiel (Valladolid), reconocida por su sabor intenso y su carácter artesanal, y que ofrece múltiples posibilidades culinarias. Por ello, a partir de esta edición, el nombre del concurso pasa a ser “Bocados con Flor de Esgueva”.
El certamen, consolidado como referente en el mundo del queso en España, se celebrará en el marco de Madrid Fusión Alimentos de España 2026, entre el 26 y el 28 de enero, en el stand de Hostelería de España. Profesionales y estudiantes de cocina están invitados a participar y a sorprender al jurado con tapas innovadoras, donde Flor de Esgueva será el ingrediente protagonista.
En su compromiso por acompañar al profesional de la restauración, Lactalis Foodservice acude un año más a Madrid Fusión Alimentos de España, con este concurso ya tradicional, que busca poner en valor la creatividad en el uso del queso en la alta cocina, detectar futuros talentos y servir de inspiración a los chefs actuales. 
El concurso está abierto tanto a profesionales como a estudiantes de restauración, gastronomía y hostelería. Las bases legales y el formulario de inscripción pueden descargarse en nuestra web: www.lactalisfoodservice.es. El plazo de presentación de candidaturas se cierra el domingo 11 de enero de 2026 a las 23:59h. 
Este concurso demuestra una vez más la cercanía de Lactalis Foodservice con el canal HORECA y con el desarrollo del talento profesional, a través de múltiples iniciativas dirigidas a baristas, hosteleros y restauradores de toda España. Entre ellas, la formación especializada que se ofrece a través de la plataforma online Lactacademy (https://lactacademy.com), así como el acompañamiento continuado que permite a los profesionales implementar experiencias diferenciales y productos con valor añadido para las personas consumidoras.
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Sobre LACTALIS FOODSERVICE

Lactalis Foodservice es la unidad de negocio especializada de Lactalis España orientada al canal profesional, con soluciones lácteas adaptadas a las necesidades de bares, cafeterías, restaurantes, hoteles, colectividades y distribuidores. A través de un porfolio amplio de marcas de referencia —como Puleva, Président Profesional, Galbani Professionale, Flor de Esgueva, El Castillo, Lauki o El Ventero—, desarrolla propuestas innovadoras, versátiles y de alta calidad pensadas para aportar valor añadido en la cocina y en sala.

Forma parte de grupo Lactalis, líder mundial en productos lácteos, presente en 150 países, con más de 85.500 empleados y 266 centros de producción. En España, donde opera desde 1983, la compañía cuenta con 8 plantas industriales —seis de ellas en municipios de menos de 25.000 habitantes— y un equipo de más de 2.600 profesionales. Su compromiso con el territorio se refleja en la colaboración con más de 1.400 ganaderos, con quienes recoge anualmente cerca de 1.000 millones de litros de leche, el 97,7% bajo certificación de Bienestar Animal Welfair®.

Lactalis Food Service impulsa activamente el desarrollo del canal HORECA a través de acciones de proximidad, programas de formación, desarrollo conjunto con clientes y campañas que ponen en valor el trabajo de los profesionales de la hostelería. Todo ello con una firme vocación de innovación, compromiso con la calidad y la sostenibilidad en cada etapa de la cadena de valor.

Más información en: www.lactalis.es / www.lactalisfoodservice.com
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